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CASTELLO BANFI
BRUNELLO DI MONTALCINO

PaANF ;-
— |1 Brunello di Montalcino & stato il primo vino
Wine italiano ad ottenere 1aD.0.C.G., a dimostrazione
Features della nobilta, dell'equilibrio e dellameravigliosa
Trova questo vino propensione all'invecchiamento che lo
o caratterizzano. Sotto la direzione di un vero
| nostri vini maestro, il winemaker Ezio Rivella, le nostre uve

Brunello vengono trasformate in uno straordinario
Visital'azienda vino di livello mondiale, forseil rosso italiano piu
apprezzato. Il Brunello di Montalcino di Castello
Banfi, vino dal carattere robusto, viene elevato per
un periodo complessivo di quattro anni, di cui
almeno due in rovere. Presenta un colore rosso
granato intenso e una profondita, complessitae
opulenza ammorbidite da un retrogusto elegante e
persistente.

Vino e cibo
+*

Unvero 're, é valorizzato al meglio servito con
selvaggina, carni rosse, arrosti, stufati sostanziosi e
formaggi saporiti quali il Parmigiano Reggiano.

"Tratutti i grandi Brunello, quello di Castello
Banfi & quello che non deludein qualsiasi annata’".
-Wine Spectator
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